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Menus du 22 au 26 septembre 2025
- % S o
2 c § " g g *8 g = _g k 2 ﬁi; o c E
DATE | PRODUITS LIERE-EE R AR E: Sl g 85 388 8§
39 5 & c o £ © o | =g |E23a - =
N} O < 5 B = |0 <3 >
21/09 | Salade de lentilles BIO X X X
Sauté de poulet label T T X T
Carottes BIO X
22/09 | Salade de riz BIO
Yaourt BIO X X X
23/09 | Salade de tomates X X
Poisson pané MSC X X
Purée de p.d.t X
Fromage AOP X
24/09 | Carottes X X X
Chili sin carne T T X T
25/09 | Salade verte et fromage X X X
Fromage AOP X

X : Présence
T : Traces
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Menus du 28 septembre au 2 octobre 2026 ’
- 9 | ¢ .
8 2 | 8 Sl 3] o | 2 |%e|8", E
DATE | PRODUITS 35 ¢ Sl 3| |5 S5 5| 1338 5§
85 & g | £ 8 0E |8 3 |s852% 7 3
28/09 | Vinaigrette X X T | T T ] X
Cantal AOP X
29/09 | Concombres (sauce) X T X
Sauté de porc fermier T T | T T
Yaourt BIO X
30/09 Betteraves et dés de X X T | T | T ] X
fromage
Lasagnes au beceuf BIO X X X
01/10 | Salade de pates BIO X X T | T ] T/ X
Poisson X X
Blé BIO X
Laitage BIO X
02/10 | CEuf dur mayo X X T
Couscous végé T T | T T
Semoule BIO X

X : Présence
T : Traces
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- % S 0
2 c § " g g *8 g = _g k 2 gé o c E
DATE | PRODUITS s 85|82 &8 | S|« s| 8 |B5lEg 5| £
g S | X = | 5 S | 5% 837 >
05/10 | Vinaigrette X X
Poulet Basquaise T T T T
Comté AOP X
06/10 | Potage de pates BIO X T T T
Poisson MSC X
Gratin de brocolis BIO X
Laitage BIO X
07/10 | Asperges X
08/10 | Velouté de lentilles T X X X
Pizza aux fromages AOP X X
Laitage BIO X
09/10 | Sauce Bulgare X X
Daube de Beeuf BIO T T T T
Carottes BIO X
Patisserie X X X T

X : Présence
T : Traces
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” 2 S @
3 c ‘§ " < —§ *8 g = _g S o ﬁi; I c 5
DATE | PRODUITS ss § | 3 Sl | 2| @ 5| 2| &85 |2sg o | 8
A I £ - I S I N I A I A R
S O < i E 2 |0 <3 p
12/10 Taboulé X T T T T T T T X
Gratin de butternut X
13/10 | Vinaigrette T X
Boulettes sauce aux abricots X X
Pates BIO X T T T
Laitage BIO X
14/10 | Vinaigrette T X
Poisson T
Lasagnes végé BIO X X
Purée de pommes de terre X
Fromage AOP X
15/10 | Vinaigrette T X
Lasagnes végé X X T T T
Fromage AOP X
16/10 | Vinaigrette X T X
Yaourt BIO X

X : Présence

T : Traces
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i s : | 3 - T
DATE | PRODUITS s2 B | S| 2| 2| 8| £ s 2| % |B5|eie 5| §
A - o © 0 2 o 0 ©0 | €23 4 3
S O o- < i 2 = | 67| <3 =
02/11 | Boulettes de boeuf BIO T T T | T | T
03/11 |Salade X T X
Boulettes d'agneau BIO X X | X
Pates BIO X X
Fromage blanc BIO X
04/11 | Velouté de légumes X
Fromage AOP X
05/11 |Vinaigrette T X
Brandade de poisson X X
Laitage BIO X T X
06/11 | Vinaigrette T X

X : Présence
T : Traces
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09/11

Velouté de potimarron

Sauté de porc

—| X

10/11

Vinaigrette

x|

Blanquette de poulet

Laitage BIO

X | X

12/11

Vinaigrette

Couscous vegé BIO

Semoule BIO

Fromage BIO

13/11

Poisson MSC

Blé BIO

X : Présence

T : Traces
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Menus du 29 septembre au 3 octobre 2025 ‘
- 9 | ¢ .
8 2 | 8 Sl 3] o | 2 |%e|8", E
DATE | PRODUITS 35 ¢ Sl 3| |5 S5 5| 1338 5§
59 - Bl e 8 2 gt|Ee 7 3
29/09 | Cantal AOP X
30/09 | Carottes rapées (sauce) X T X
Lasagnes au beceuf BIO X X X
Yaourt BIO X
02/10 Betteraves et dés de X X T | T | T ] X
fromage
Sauté de porc fermier T T | T T
03/10 | Salade de pates BIO X X T | T ] T/ X
Poisson X
Laitage BIO X
03/10 | Vinaigrette X X T
Curry de lentilles BIO X T | X T
Semoule BIO X

X : Présence
T : Traces



