
 

 
Carottes râpées 

 
 

Curry de lentilles 
BIO 

 
 

Riz BIO 

 
 

Yaourt BIO 

 
 

Semaine du 04 au 07 mai 2026

 
 
 
 
 
 

FERIE  

 
Asperges sauce 

Bulgare 
 

Sauté de veau aux 
olives BIO 

 
 

Choux fleurs BIO 

 
 

Crème dessert 

 

Salade verte 

 
 

Boulettes d’agneau 
BIO en Tajine 

 
 

Semoule BIO 

  
 

Fruits 

 

 
Betteraves CE2 

 
 

Lasagnes de 
Saumon 

 
 

Fromage AOP 

 



Produits ou plats du menu contenant des allergènes 
 

 

Menus du 04 au 07 mai 2026 
 

 

DATE PRODUITS 

C
ér

éa
le

s 
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g
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n 
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Œ
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s 
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t 
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 c
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e 
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 d
e 
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e 
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s 

Lu
p
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M
o
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04/05 Vinaigrette          X  X   
 Lasagnes de saumon X      X  T T T    
 Fromage AOP       X        

05/05 Sauce bulgare       X        
 Gratin de choux fleurs BIO       X        
 Crème dessert       X        

06/05 Vinaigrette          X  X   

 
Boulettes d’agneau BIO en 
tajine 

X     X         

 Semoule BIO X              
07/05 Vinaigrette          X  X   

 Curry de lentilles BIO X   X   X        
 Yaourts BIO       X        

 
X : Présence 
T : Traces 

 
 

 
  



 

Salade verte et 
fromage 

 
 

Rôti de porc 
fermier 

  
 

Petits pois 
 

Fruits 

 
 
 

Semaine du 11 au 13 mai 2026

 
 
 
 
 
 

FERIE 
 

 

Concombres 

 
 

Boulettes 
d’agneau BIO 

 
 

Carottes BIO 

 
 

Laitage BIO 

 
 

 
Macédoine de 

légumes 

 
 

Poisson MSC 
sauce 

mousseline 

 
 

Blé BIO 

 
 

Fromage AOP 

 

 
 
 
 
 
 

PONT 
 



 
Produits ou plats du menu contenant des allergènes 

 

 
Menus du 11 au 13 mai 2026 
 

 

DATE PRODUITS 

C
ér

éa
le

s 
et

 
g
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n 

C
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Œ
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s 
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o
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 c
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 d
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s 
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p
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M
o
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s 

11/05 Vinaigrette          X  X   
 Poisson MSC    X           
 Blé BIO X              
 Fromage AOP       X        
12/05 Salade verte et fromage       X   X  X   
13/05 Sauce bulgare   X    X        
 Boulettes d’agneau BIO T      X   T  X   
 Laitage BIO       X        

 
X : Présence 
T : Traces 
  



 

Salade de haricots 
verts BIO  

 
 

Saucisse de porc 
fermier 

  
 

Choux fleurs BIO 

 
 

Tiramisu aux 
fraises 

 

Semaine du 18 au 22 mai 2026

Salade de 
lentilles BIO 

 
 

Sauté de 
poulet 

 

Courgettes 
BIO 

 
 

Laitage BIO 

 

Tomates, 
concombres, feta 

 
 

Moussaka BIO 

 
 

Riz pilaf BIO 

 
 

Fromage blanc BIO 
au miel 

 
 
 

 

Carottes râpées 

 
 

Poisson MSC 

 
 

Blé BIO 

 
 

Fromage AOP 

 

Salade de tomates 

 
 

Sauce bolo végé 
BIO 

 
 

Pâtes BIO 

 
 

Fromage AOP 

 
 

 

Menu Grec 
 
 
 



 
Produits ou plats du menu contenant des allergènes 

 

 

Menus du 18 au 22 mai 2026 
 

 

DATE PRODUITS 

C
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éa
le

s 
et

 
g
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n 

C
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Œ
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s 
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o
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 c
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 d
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p
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M
o
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18/05 Vinaigrette          X  X   
 Sauce bolo végé BIO T    T  T T T T T    
 Pâtes BIO X     T         
 Fromage AOP       X        

19/05 Salade de lentilles BIO          X  X   
 Courgettes BIO       X        

20/05 Vinaigrette          X  X   
 Poisson MSC    X           
 Blé BIO X              
 Fromage BIO       X        

21/05 Vinaigrette          X  X   
 Moussaka BIO T  X   T X   T     
 Fromage blanc BIO au miel       X        

22/05 Salade de haricots verts BIO           X  X   
 Tiramisu aux fraises X  X    X        

 
X : Présence 
T : Traces 

 
 



 

Muffins salés sur 
salade 

 
Poulet fermier 

  
 

 

Ratatouille BIO 

 
 

Laitage BIO 

 
 

 
 

Semaine du 26 au 29 mai 2026

Carottes rappées  

 
 

Beignets de 
calamar 

 
 

Pâtes BIO 

 
 

Fruits 

 
 

 
Salade coleslaw 

 
 

Sauté de veau BIO 

 
 

Semoule BIO 

 
 

Fruits 

 

 

 Salade Iceberg 

 
 

Rôti de porc 
fermier 

  
 

Haricots verts BIO 

 
 

Crème dessert  
 

 
 
 
 
 
 
 

LUNDI DE 
PENTECOTE  



 
Produits ou plats du menu contenant des allergènes 

 

Menus du 26 au 29 mai 2026 
 

DATE PRODUITS 

C
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éa
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s 
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g
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n 
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Œ
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 d
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p
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M
o
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sq
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26/05 Vinaigrette          X  X   
 Sauté de veau BIO T      X   T  X   
 Semoule BIO X              
 Fromage AOP       X        

27/05 Vinaigrette          X  X   
 Crème dessert       X T       

28/05 Vinaigrette          X  X   
 Beignets de calamar X             X 
 Pâtes BIO X     T  T   T    

29/05 Quiche X  T    X        
 Laitage BIO       X        

 
X : Présence 
T : Traces 
 

 
 



 

 
Macédoine mayo 

 
Poisson MSC 

 
 

Riz BIO 

 
 

Laitage BIO 

 

Semaine du 01 au 05 juin 2026 

 
Salade verte et 

fromage 

 
 

Hachis parmentier 
BIO 

  
 

Fruits  

 

 

Salade de lentilles 
BIO  

 
 

Raviolis aux 
épinards BIO 

 
 

Fromage AOP 

 
 

Fruits 

 
 

Betteraves  

 
 

Sauté de dinde 
 
 

Poêlée de 
légumes 

 
 

Fruits 

 

 
Salade de tomates 

 
 

Rôti de porc 
fermier 

  
 

Carottes BIO 

 
 

Clafoutis aux 
pêches 



Produits ou plats du menu contenant des allergènes 
 

 

Menus du 01 au 05 juin 2026 
 

 

DATE PRODUITS 

C
ér

éa
le

s 
et

 
g
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te

n 

C
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Œ
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s 
 

P
o
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ch
id
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 d
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p
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M
o
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ue
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01/06 Salade verte et fromage       X   X  X   
 Hachis parmentier BIO X      X  T T T    

02/06 Salade de lentilles BIO           X  X   
 Raviolis aux épinards BIO X  X    X        
 Fromage AOP       X        

03/06 Macédoine mayonnaise T  X   T T   T  T   
 Poisson MSC    X           
 Laitage BIO       X        

04/06 Betteraves          X  X   
 Sauté de dinde T      X  T T T    
05/06 Salade de tomates          T  T   

 Carottes BIO       X        
 Clafoutis aux pêches X  X   X X        

 
X : Présence 
T : Traces 

 
 



 

Menus du 08 au 12 juin 2026 

Concombre 

 
 

Poulet fermier 

  
 

Blé BIO 

 
 

Fromage AOP 

 

Asperges sauce 
Bulgare 

 
Poisson pané 

MSC 

 
 

Haricots verts 
BIO 

 
 

Fruits 

 

 
 

Salade 

 
 

Lasagne végé 
BIO 

 
 

Laitage BIO 

 

Salade de 
tomates cerises 

 
 

Paupiettes de 
veau aux 

champignons 
 

Riz BIO 

 
 

Panna Cotta 

 
Taboulé 

 
Rôti de porc 

fermier 

  
 

Gratin de 
courgettes BIO 

 
 

Fruits  

   



Produits ou plats du menu contenant des allergènes 
 

 

Menus du 08 au 12 juin 2026 
 

 

DATE PRODUITS 

C
ér

éa
le

s 
et

 
g
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Œ
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P
o

is
so

ns
 

A
ra

ch
id

es
  

So
ja

 

La
it

 e
t 

la
ct

o
se

 

Fr
ui

ts
 à

 c
o

q
ue

 

C
él

er
i 

M
o

ut
ar

d
e 

G
ra

in
es

 d
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02/06 Sauce bulgare    X    X        
 Poisson pané MSC    X           

03/06 Vinaigrette          X  X   
 Blé BIO X              
 Fromage AOP       X        

04/06 Vinaigrette           X  X   
 Lasagne végé X      X  T T T    
 Laitage BIO       X        

05/06 Salade tomates cerises   X       X  X   
 Paupiettes de veau aux champignons        X        
 Panna Cotta       X        

06/06 Taboulé X T T T  T T T T T    T 
 Gratin de courgettes BIO       X        

 
X : Présence 
T : Traces 
 
 
 
 


