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29/09 | Vinaigrette X X T | T | T/|X
Cantal AOP X
30/09 | Carottes rapées (sauce) T X
Lasagnes au bceuf BIO X X X
Yaourt BIO X
02/10 Betteraves et dés de X X T | T ] T X
fromage
Sauté de porc fermier T T | T T
03/10 | Salade de pates BIO X X T | T | T]X
Poisson X
Laitage BIO X
03/10 | Euf dur mayo X X T
Couscous végé T T | T T
Semoule BIO X

X : Présence
T : Traces



RESTAURATION SCOLAIRE

ASTARAC o . Gy
ARROS Semaine du 6 au 10 octobre 2024 T

DE COMMUNES

—\undi— ~—Mardi— ~w\ercreg; ~—Jeudi— ~yendreg;

Potage de pates Asperges
Salade verte BIO Concombres sauce Salade de
\{,‘\/ bulgare lentilles BIO
= = ROt de.porc {;\/ P
poi MSC fermier = L
Poulet fermier oisson B ,
Basquaise M %: Daubeie Beeuf BIO Pizza aux 4
o , P fromages AOP
% Pdt sautées i
Gratin de brocolis 4@“\7 Pates BIO
Riz BIO 310 a0 || TS -
a5 Compote
e Fruits y 810
, PN aourt
Comté AOP* \“\/ ““““ v o
Laitage BIO —— AB) Biscuit BIO
AB
. e A N T Ape=N _ A
AT ARl YA l\‘k camneiion ol Les menus sont susceptibles
] .':-' ; * ‘-\. ENVIRINNEUENTELE \\ d'é difié £ .
i £ Ly )uamg/ ]fﬁé‘.&/ NIVEAU 2 etre modities en ronction
- - i o4 s | des livraisons
. . . . . Fruits et Certification
Agrlcu!ture Produits Prod!ums Péche Label IGP AOP ACC Viandes de logumes de  Environnementala
biologique locaux fermiers  durable Rouge France

France Niveau 2

Communauté de Communes Astarac Arros en Gascogne - 19 avenue de Gascogne 32730 Villecomtal sur Arros
cdcaag.fr Q) 0562648351 M accueil@cdcaag.fr



a

ASTARAC
LB8e
Menus du 6 au 10 octobre 2024 e
” % S @
ol 8| .| 2| 8 S 8| | B | Se|8%, | 8
DATE | PRODUITS s2 f 8| 25|32 E0E 8 5 |s5|2id 5 ¢
o 2 o @ <@ o a O S g0 | €23 4 5
S O - < 5 3 = | 0" | <3 p
06/10 | Vinaigrette X X
Poulet Basquaise T T T T
Comté AOP X
07/10 | Potage de pates BIO X T T T
Poisson MSC X
Gratin de brocolis BIO X
Laitage BIO X
08/10 | Asperges X
09/10 | Sauce Bulgare X X
Daube de Beeuf BIO T T T T
Pates BIO X
Yaourt BIO X
10/10 | Salade de lentilles T X X X
Pizza aux 4 fromages AOP X X
Biscuit BIO X

X : Présence
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13/10 | Taboulé X T T T T T T T X
Gratin de butternut X
14/10 | Vinaigrette T X
Boulettes sauce aux abricots X X
Pates BIO X T T T
Laitage BIO X
15/10 | Vinaigrette T X
Poisson T
Lasagnes végé BIO X X
Purée de pommes de terre X
Fromage AOP X
16/10 | Vinaigrette T X
Lasagnes végé X X T T T
Fromage AOP X
17/10 | Vinaigrette X T X
Yaourt BIO X

X : Présence
T : Traces
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03/11 | Boulettes de bceuf BIO T T T | T | T
04/11 | Salade composée X T X
Raviolis aux épinards BIO | X X X
Panna Cotta X
05/11 | Velouté de légumes X
Fromage AOP X
06/11 | Vinaigrette T X
07/11 | Vinaigrette T X
Brandade de poisson X X
Laitage BIO X T X
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T : Traces



RESTAURATION SCOLAIRE

ASTARAC ® ® P
ﬁﬁﬁg& Semaine du 10 au 14 novembre 2025 % gl
¢ * Aide UE i destination des écoles

—\undi— ~—Mardi— ~w\ercreg; ~—Jeudi— ~yendreg;

2 Salade coleslaw
Vgloute de == Couscous BIO Potage de
potimarron et \“"‘/ Végé légumes
pdt D <N {:\
=14 Blanquette de =
’\ poulet Semoule BIO
, \
Sauté de porc S
ey FERIE =Y
BHE
c o Riz BIO Fromage BIO
arottes Bl
s 1 = (| %=
: Laitage BIO Fruits
Fruits P
Yo
o - P SN & N S\ /
E i 4 k\ o l\‘k e Les menus sont susceptibles
;..._" ll ']mms/ ] FRums / NIVEAU 2 k d’étre modifiés en fonction
- e o4 s | ' des livraisons
. . . . . Fruits et Certificati
Agriculture  Produits  Produits  Péche Label IGP AOP Aoc  Viandes de IégL%Zse de B
biologique locaux fermiers  durable Rouge France

France Niveau 2

Communauté de Communes Astarac Arros en Gascogne - 19 avenue de Gascogne 32730 Villecomtal sur Arros
cdcaag.fr Q) 0562648351 M accueil@cdcaag.fr



a

ASTARAC
LB8e
Menus du 10 au 14 novembre 2025 s
+ 8 g ) 0
(%)) " (%] (O] (0] 40-,;
E gl 8 N 5 g o § g 5 < E £ 2x8 = %
DATE | PRODUITS s2 £ 5| 2|8 & £ | & | £ |E5|22f 5| &
SOl 2 o o o 2 O o €90 | cEa - 3
S| © = < 5|2 = | o | <3 =
- L
12/11 | Velouté de potimarron X
Sauté de porc T T T T
13/11 | Vinaigrette X X
Blanquette de poulet X
Laitage BIO X
14/11 | Semoule BIO X T T T
Fromage BIO X
15/11 | Poisson MSC X
Blé BIO X

X : Présence
T : Traces



