
 

Salade de lentilles 
BIO 

 
 

Tajines végé 
 

Semoule BIO 

 
 

Tomme Catalane 
AOP 

 
 

 
 

Semaine du 12 au 16 février 2024

Carottes rappées  
 

Lasagne de 
poisson MSC 

 
 

Fruits 

 
Salade verte 

 
Sauté de porc 

fermier 

  
 

Pommes de terre 
 

Yaourt 

 

Taboulé 
 

Poulet label 

 
 

Haricots verts BIO 

 
 

Comté AOP  

 

 
Velouté de 

courgettes BIO 

 
 

Boulettes de 
bœuf BIO 

 
 

Pâtes BIO 

 
 

Fruits 



 
Produits ou plats du menu contenant des allergènes 

 

Menus du 12 au 16 février 2024 
 

DATE PRODUITS 
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12/02 Velouté de courgettes BIO       X        
 Boulettes de Bœuf BIO T      T  T T T    
 Pâtes BIO X     T         
13/02 Vinaigrette          X  X   
 Sauté de porc fermier T     T T        
 Yaourt       X        
14/02 Taboulé X T T T  T T T T T    T 
 Comté AOP       X        
15/02 Vinaigrette          X  X   
 Lasagnes de poisson X   X   X  T T T    
16/02 Salade de lentilles BIO       X   X  X   
 Semoule BIO X     T  T   T    
 Tomme Catalane AOP       X        

 
X : Présence 
T : Traces 
 

 



 

Menus du 19 au 23 février 2024 

Salade verte 
 

Rôti de veau 
BIO 

 
 

Carottes Vichy 
 

Crème dessert 

Velouté de 
légumes 

 
Sauté de dinde 

 
Blé BIO 

 
 

Fruit 

Vermicelles 
 

Saucisse de porc 
fermier 

  
 

Ratatouille 
 

Fromage 
 
 
 
 

Asperge 
blanche 

 
Poisson MSC 

 
Riz BIO 

 
 

Fruit 

Pâté de porc 
fermier 

  
 

Raviolis aux 
épinards BIO 

 
 

Laitage  
 

Compote 



Produits ou plats du menu contenant des allergènes 
 

 

Menus du 19 au 23 février 2024 
 

 

DATE PRODUITS 
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19/02 Vinaigrette          X  X   
 Carottes Vichy       X        
 Crème dessert       X        

20/02 Velouté de légumes       X        
 Sauté de dinde T     T T   T     
 Blé BIO X              

21/02 Vermicelles T  X      T      
 Fromage       X        

22/02 Asperges blanches   X    X        
 Poisson MSC    X           

23/02 Pâté de porc fermier X      X     X   
 Raviolis aux épinard BIO X  X    X        
 Laitage       X        

 
X : Présence 
T : Traces 

 


