
Soupe de
vermicelles

Paupiettes de veau

Carottes

Fromage AOP et
compote

Semaine du 8 au 12 janvier 2024

Taboulé

Saucisse de porc
fermier

 

Haricots verts

Fromage AOP

 

Salade de lentilles
BIO

Gratin de pommes
de terre

Fromage blanc BIO

Biscuit

Betteraves et
fromage

Poulet fermier

 

Pâtes BIO

Fruits

Salade et fromage

Poisson pané MSC

Gratin de choux-
fleurs BIO

Galette des Rois 



Produits ou plats du menu contenant des allergènes

Menus du 8 au 12 janvier 2024

DATE PRODUITS
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08/01 Soupe de vermicelles T X T
Paupiettes de veau X X
Fromage X

09/01 Salade de lentilles X X
Gratin de pommes de terre X
Fromage blanc BIO X
Biscuit X

10/01 Taboulé X
Fromage AOP X

11/01 Betteraves et fromage X X X
Pâtes BIO X

12/01 Salade et fromage X X X
Poisson pané MSC X
Gratin de choux-fleurs X
Galette de Rois X X X X

X : Présence
T : Traces



Salade verte et
fromage

Rôti de veau
BIO

 

Salsifis 

Pâtisserie

Potage

Blanc de poulet
label

Pâtes BIO

Fruits

Potage de
légumes

Brandade de
poisson MSC

Yaourt BIO

Carottes rappés
et fromage

Sauté de porc
fermier

 

Riz BIO

Fruits

Potage de
lentilles BIO

Quiche

Fromage AOP

Fruits

Menus du 15 au 19 janvier 2024



Produits ou plats du menu contenant des allergènes

Menus du 15 au 19 janvier 2024

DATE PRODUITS
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15/01 Carottes et fromage X X X
Sauté de porc fermier T T T T

16/01 Brandade X X X
Yaourts BIO X

17/01 Potage de lentilles BIO X
Quiche X X
Fromage AOP X

18/01 Salade verte et fromage X X X
Pâtisserie X X X X

19/01 Pâtes BIO X X

X : Présence
T : Traces



Salade

Tajine
d’agneau BIO

 

Semoule BIO

Laitage BIO

Potage de pois
cassés BIO

Tartiflette au Brie
de Meaux AOP

Fruits

Pizza

Rôti de dinde

Gratin de brocolis

Yaourt BIO

Salade coleslaw

Moules BIO

Riz BIO

Comté AOP

Betteraves et
fromage

Sauté de porc
fermier

 

Carottes BIO

Fruits

Semaine du 22 au 26 janvier 2024



Produits ou plats du menu contenant des allergènes

Menus du 22 au 26 janvier 2024

DATE PRODUITS
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22/01 Salade coleslaw X X
Moules BIO X
Comté AOP X

23/01 Pizza X T X
Gratin de brocolis X
Yaourt BIO X

24/01 Betteraves et fromage X X X
Sauté de porc fermier T T T T

25/01 Vinaigrette X X
Tajine d’agneau BIO T T T T
Semoule BIO X
Laitage BIO X

26/01 Potage de pois cassés X
Tartiflette au Brie de Meaux 
AOP

X

X : Présence
T : Traces



Salade Acapulco

Omelette oignons
et pommes de

terre

Fromage AOP

Fruits

Salade

Poisson MSC

Blé BIO

Fromage AOP

Vermicelles

Rôti de porc fermier

 

Haricots verts

Yaourt BIO

Betteraves

Daube BIO

Pâtes BIO

Laitage BIO

Potage de
courgettes et

pommes de terre au
fromage fondu

Poulet fermier

 

Ratatouille

Fruits

Semaine du 29 janvier au 2 février 2024



Produits ou plats du menu contenant des allergènes

Menus du 29 janvier au 2 février 2024

DATE PRODUITS
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29/01 Potage X
30/01 Vermicelles X

Yaourt BIO X
31/01 Vinaigrette X X

Poisson MSC X
Blé BIO X
Fromage AOP X

01/02 Vinaigrette X X
Omelette oignons et pdt X X
Fromage AOP X

02/02 Vinaigrette X X
Daube BIO T T T T
Pâtes BIO X
Laitage BIO X

X : Présence
T : Traces



Carottes râpées

Poisson MSC
sauce au curry et

coco

Blé BIO

Panna cotta 

 Asperges sauce
Bulgare

Paupiettes de veau

Purée de légumes
et pdt

Fruits

Potage de légumes
et pdt

Escalopes de
poulet label

Gratin de butternut

Yaourt BIO

Salade

Saucisses

 

Petits pois

Tomme Catalane
AOP

Salade et nems au
légumes

Porc fermier au
caramel

 

Riz BIO

Cocktail de fruits

Semaine du 5 au 9 février 2024



Produits ou plats du menu contenant des allergènes

Menus du 5 au 9 février 2024

DATE PRODUITS
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05/01 Vinaigrette X X
Tomme Catalane AOP X

06/01 Gratin de butternut X
Yaourt BIO X

07/01 Asperges sauce Bulgare X
Paupiettes de veau X X X
Purée de légumes X

08/01 Vinaigrette X X
Poisson MSC sauce curry-
coco

X

Blé BIO X
Panna cotta X

09/01 Salade et nems X X X X
Porc au caramel X

X : Présence
T : Traces


