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RESTAURATION SCOLAIRE

Bl Marron : Céréales, féculents, pommes de terre
Hl Rouge : Apport en protéines (Viande, poisson, charcuterie)

B Vert : Fruits et légumes

Il Bleu: Apport en calcium (fromages, laitages, yaourts)

Il Violet : Produits sucrés (Patisserie)
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Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des livraisons.
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23/10 | Velouté de potimarron X
Sauté de porc T T T T
24/10 | Vinaigrette X X
Blanquette de poulet X
Laitage BIO X
25/10 | Semoule BIO X T T T
Fromage BIO X
26/10 | Fromage AOP X
Lasagnes au beeuf BIO X X T T T
27/10 | Poisson MSC X
Blé BIO X

X : Présence
T : Traces
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Bl Marron : Céréales, féculents, pommes de terre w$ _..a/k ,{i'\
Hl Rouge : Apport en protéines (Viande, poisson, charcuterie) AB UE \:{m/ \{g&sﬁ/
Bm Vert : Fruits et légumes T ‘uferme = L"“E..
B Bleu : Apport en calcium (fromages, laitages, yaourts) Agriculture F'rodu"fs Produits ~ Péche Label IGP AOP AOC d‘;‘i?ﬁ.fﬁe |Zruﬁt;12.t5
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Il Violet : Produits sucrés (Patisserie)
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des livraisons.
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30/10 | Vinaigrette T X
Paupiettes BIO X X
Pates BIO X T T T T
Fromage BIO X
31/10 | Vinaigrette T X
Fromage AOP X
Sauté de dinde T T T T
Semoule X T T
2/11 | Vinaigrette T X
Yaourt BIO X
3/11 | Soupe de vermicelles T X T
Poisson MSC X
Gratin de chou-fleur BIO au X
fromage AOP

X : Présence
T : Traces



